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PROPUESTA COMERCIAL - ETAPA 3

Llevamos LRD al siguiente
hivel con un sistema integral
para restaurantes

Durante esta tercera etapa incorporaremos los médulos necesarios para gestionar
inventario, produccion, compras, salén, cocina y fidelizacion de clientes, consolidando toda
la operacion del restaurante en una unica plataforma.

Preparado exclusivamente para LOS ROLLS DE DIEGO (LRD)
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NUEVAS FUNCIONALIDADES MESES DE DESARROLLO INTEGRADO CON LRD




® QUIENES SOMOS

Mas que desarrollar software, construimos
herramientas para operar mejor

Of System desarrolla soluciones web a medida,
automatizaciones e integraciones que optimizan la operacién
de cada empresa. Con LRD hemos acompaiado la evolucion
de la plataforma desde sus primeras etapas, y esta
propuesta representa el siguiente paso para fortalecer su
operacion y crecimiento.
Automatizacion

Desarrollo Web Integracion de APls

Inventario Punto de Venta Facturacion Restaurantes

Escalabilidad

35

Analisis real, no plantillas

Disefiamos cada sistema a partir de como
trabaja tu equipo hoy, no de un molde
genérico.

Todo conectado

Integramos tus herramientas actuales en
lugar de obligarte a empezar de cero.

~

Acompaiamiento completo

Desde el disefo hasta el despliegue,
mantenimiento y soporte técnico.

c

Pensado para crecer

Sistemas que escalan con tu negocio, no
que se quedan cortos al primer cambio.
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® QUE TE OFRECEMOS

Un sistema completo para cada etapa de tu

operacion

%

)

Inventario General, Lotes y Mermas

Controla el ingreso y salida de insumos con
seguimiento por lotes, vencimientos y costos,
manteniendo un inventario preciso y actualizado.

« Control por lotes
« Alertas de vencimiento
« Registro de mermas

Gestion de Mesas

Administra las mesas del restaurante en tiempo real,

agilizando la atencion y el control de pedidos en salon.

« Mapa de mesas
« Estados de mesa
« Pedidos por mesa

Ingredientes, Recetas y Produccion

Administra recetas, ingredientes y érdenes de
produccién para descontar insumos automaticamente y
estandarizar la preparacion.

« Recetas
« Costeo automatico
« Descuento de insumos

Consola de Cocina

Visualiza los pedidos pendientes en cocina para

mejorar los tiempos de preparacion y coordinacién del
personal.

« Pedidos en tiempo real
« Estados de preparacién
« Orden por prioridad

oy
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Proveedores y Ordenes de Compra

Centraliza las compras del negocio y lleva el

seguimiento de proveedores, pedidos y recepcion de
productos.

« Ordenes de compra
« Historial de proveedores
« Recepcién de mercaderia
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® CRONOGRAMA

De la idea al sistema en produccion

Base Operativa

Implementacién de los modulos
principales para la operacion diaria
del restaurante, incluyendo inventario,
produccidén, compras y gestion de

Optimizacion y Experiencia
Incorporacion de funcionalidades

orientadas a fidelizacioén, facturacion,
cocina y mejoras generales de la

Despliegue y Capacitacion
Validacion integral, capacitacion del

personal, puesta en produccion y
acompanamiento durante el inicio de

Soporte

Soporte técnico, correccion de
incidencias y mejoras menores segun
prioridad durante el periodo de

atencion en salon. plataforma.

& Antes — sin sistema

¢ Inventario con poco control

e Procesos manuales en cocina y compras

e Operacion dividida entre varias herramientas
e Facturacion dependiente de Internet

¢ Sin fidelizacion de clientes

operacion. )
garantia.

&’ Después — con Of System

e Inventario inteligente y trazable

e Produccion y compras automatizadas

e Operacion integrada en una sola plataforma
e Facturacion disponible incluso offline

¢ Clientes fidelizados y mejor experiencia
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e TECNOLOGIA

Construido con herramientas sélidas y

escalables

FRONTEND
Vue.js HTML5 CSS3

JavaScript

Area

@ Inventario

® Produccion

e Compras

@ Atencion en saldn
® Cocina

@ Fidelizacion

® Facturacion

BACKEND

Laravel PHP APIs REST

Qué resuelve

Pérdidas de insumos y control manual del stock.

Consumo de ingredientes sin seguimiento.

Falta de control sobre proveedores y abastecimiento.

Pedidos y mesas administrados manualmente.

Comunicacion lenta entre caja y cocina.

Dificultad para retener clientes frecuentes.

Interrupciones cuando no hay Internet.

DATOS INFRAESTRUCTURA
MySQL Reportes Cloud Hosting SSL
Integraciones Backups y Monitoreo

Resultado

Inventario preciso con trazabilidad y control por lotes.

Descuento automatico de insumos mediante recetas.

Ordenes de compra centralizadas y mejor control de costos.

Gestion de mesas, comandas y cobros desde una sola plataforma.

Pedidos visualizados en tiempo real mediante consola de cocina.

Programa de beneficios y seguimiento de clientes.

Emision de comprobantes incluso en modo offline.
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Inversion detallada para tu proyecto

LOS ROLLS DE DIEGO (LRD) s/10,200.00

Servicio: Implementacion de nuevos modulos operativos para la plataforma LRD MONTO TOTAL INCL. IGV

Duracion: 4 meses - Validez: 30 dias

Inventario General, Lotes y Mermas SI 1,300.00

Control de inventario, trazabilidad, stock, alertas y reportes.

Ingredientes, Recetas y Ordenes de Produccion S I 1,700.00
Gestion de recetas, produccion, consumo y costeo de insumos.

Proveedores y Ordenes de Compra s/900.00

Administracién de proveedores, compras y abastecimiento.

Mapa de mesas y gestion de pedidos $/1,500.00

Control de mesas, pedidos y atencion en saldn.

Division de cuenta e integracion de comandas sl 700.00
Divisién de cuentas y sincronizacion de comandas.

App / Vista para mozos, cobro y cierre de mesa sl 900.00
Atencion de mozos, cobro y cierre de mesas desde la plataforma.

Continua en la siguiente hoja —
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Continuacion del presupuesto

Diseno de vistas de interfaz sl 400.00
Mejoras de interfaz y experiencia de usuario.

Envio de SMS $/100.00

Notificaciones automaticas mediante SMS.

Programa de Fidelizacion $/1,000.00

Beneficios y seguimiento para clientes frecuentes.

Mejoras y ajustes de interfaz (Portada + Ordenamiento de categorias) S I 100.00
Actualizacion de la portada del modulo Barcos.

Sistema de Facturacion Offline s/1,300.00

Emisién de comprobantes aun sin conexion a Internet.

Consola de visualizacion de pedidos en cocina sl 300.00
Visualizacion en tiempo real de pedidos para cocina.

SUBTOTAL IGV (0%) TOTAL

s/10,200.00 s/ 0.00 s/10,200.00
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® PAGOS

Condiciones claras para iniciar sin sorpresas

Condiciones de pago Métodos aceptados Notas importantes
e 50% para iniciar el proyecto y dar inicio al e Transferencia bancaria e No incluye costos de servicios de terceros
desarrollo. e Banco: Interbank (SMS, dominios, hosting, licencias o
¢ 50% contra entrega, validacion funcional, e Moneda: Soles (PEN) pasarelas de pago), salvo que se indique
capacitacion y puesta en produccion. e Titular: Bryan Andres Moran Vega expresamente.
e Cuenta de Ahorros: o Al finalizar esta etapa, el servicio mensual
e 7323-2112-9422-5 de mantenimiento y soporte pasara de S/.
o CCI: 70.00 a S/.100.00, considerando el
e 00373201321129422556 incremento en el alcance y funcionalidades

de la plataforma.

¢ Cualquier requerimiento fuera del alcance
de esta propuesta sera cotizado por
separado.

e La presente propuesta tiene una vigencia de

30 dias calendario.
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SIGUIENTE PASO

Hablemos de como ordenary
escalar tu operacion

Gracias por confiar nuevamente en Of System. Esta nueva etapa ampliara las capacidades

de la plataforma para acompanar el crecimiento de Los Rolls de Diego y sentar las bases
para futuras funcionalidades.

Para iniciar el proyecto WEB CORREO
www.ofsystem.com.pe info@ofsystem.com.pe

e Aprobacion de la propuesta

e Pago inicial del 50%

e Definicion del cronograma

« Inicio del desarrollo TELEFONO UBICACION

» Entrega y puesta en produccion Sy AL ] AR
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